Entrants

Amanida de ventresca de tonyina, tomaquet confitat i pinyons 9,50€

Amanida de formatge de cabra gratinat 8.40€
Pernil Iberici pa amb tomaquet 12,50€

Embotits de Rupia i pa amb tomaquet 9.50€
Terrina de foie amb torradetes 10.50€

Carpaccio de salmg, vinagreta de mango i festucs 10.50€
Carpaccio de vedella amb poma i encenalls d’Idiazabal 9.50€
Pastis d’escalivada amb anxoves de I'Escala 9.50€

Tartar de tonyina amb ous de salmg 8.50€

Segons
Arros cremos de ceps i esparrecs verds 10.50€
Broqueta de vedella i salsa de mostassa 13.50€
Botifarra d'anec i foie amb patata de morter 11.20€
Filet de vedella a la planxa amb verdures 19.50€
Broqueta de salmd i llagostins amb pasta fresca 14.50€
Corball al forn amb patates, tomaquet i ceba 14.50€

Confit rostit d’anec amb poma caramel-litzada 11.20€
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Postres

Assortiment de gelats amb xocolata (gerds, vainilla, galeta, romani) 4.70€

Mouse freda de xocolata amb taronja 4.20€

Recuit amb mel i fruits vermells 4.50€

Panna cota de iogurt amb salsa d'aranyons 4.20€

Coco, pinya i menta 4.80€

Sopa de taronja, maduixa i platan 4.50€

Vins Blancs

Espelt, Vailet
Varietats: Garnatxa blanca i Macabeu
D.0. Emporda - Espolla (Girona)

Mas Oller Mar
Varietats: Picapoll, Malvasia
D.0. Emporda - Torrent (Girona)

Guillamina
Varietats: Sauvignon blanc, Gewiirztraminer
D.0. Costers del Segre - Verdu (Lleida)

Carramimbre
Varietats: Verdejo
D.0. Rueda. - La Seca (Valladolid)
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Vins Blancs

Riesling Schmitges Riesling Kabinett
Varietats: Riesling
Mosel — Alemania / Gutsabfiillung (Alemania)

Vall Major
Varietats: Garnatxa blanca 100%
D.0.Terra Alta - Tarragona

Paco & Lola
Varietats: 100% Albarifio
D.0. Rias Baixas - Vilanova de Arousa. (Pontevedra)

Vins Rosats

Mas Oller Aquarel-lo
Varietats: Garnatxa, Syrah
D.0. Emporda - Torrent (Girona)

Lambrusco Canti
Varietats: Lambrusco
Virosat d'aqulla (Frizzante) D.0. Reggiano - Italia

Vins Negres

Espelt, Sauld
Varietats: Garnatxa i Carinyena
D.0 Emporda - Vilajuiga (Girona)
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Vins Negres

(Clos de las Domines Reserva 2005

19,73 €

Varietats: Merlot, Cabernet Sauvignon, Carinyena (24 mesos en béta de roure)

D.0. Emporda - Espolla (Girona)

Brunus 2007
Varietats: Carinyena, Syrah, Garnatxa
D.0. Montsant - Tarragona

Vall Major
Varietats: Garnatxa i Syrah
D.0.Terra Alta

Sierra Cantabria Crianca 2005
Varietats: Tempranillo, Graciano
D.0. Rioja - San Vicente de la Sonsierra (Logrofio)

Duraton 2005
Varietats: Tempranillo, Syrah (12 mesos en barrica)
V.T. Castilla-Ledn / Valtiendas (Segovia)

Legaris criaca 2005
Varietats: Tinto Fino
D.0. Ribera del Duero - Valladolid
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Caves i Xampanys (o Champagnes)

Cava Xamfra Brut Nature
Varietats: Chardonnay
Sant Sadurni d’Anoia

Raimat Brut Nature
Varietats: Pinot Noir, Chardonnay
Costers del Segre (Lleida)

Bertha Brut Nature
Varietats: Macabeo, Xarel-lo, Parellada
Sant Sadurni d’Anoia

Valldosera Brut Nature
Varietats: Macabeo, Xarel-lo
Olerdola (Alt Penedes)

Laurent Perrier Brut
Varietats: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Menieur
Tours Sur Marne

Veuve Clicquot Brut
Varietats: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Menieur
La Champagne
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